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Tagen mit flieBend Wasser vor dem Fenster ...

... und dem Blick auf das Unesco Welt-
kulturerbe, die Steinerne Briicke und den
Dom St. Peter. Mit der Wah! des SORAT
Insel-Hotels Regensburg haben Sie lhr
Interesse auf ein auBergewthnliches
Haus gerichtet: Denn mitten im Herzen
von Regensburg und direkt an der Donau

steht das SORAT Insel-Hotel Regensburg.

Das liebevoll restaurierte Gebdude, das
friiher eine kunstgewerbliche Werkstétte
beherbergte, steht auf einer Insel und
iiberbaut sogar einen Arm der Donau.
Wo friiher die Schmiedehdmmer dréhnten,
finden Sie heute viel Raum fir Tagungen
und Events fiir bis zu 250 Personen.

In fiinf variablen und klimatisierbaren
Konferenzraumen trifft moderne Technik
auf Tageslicht und Donaublick. Das
Highspeed Internet gibt es verkabelt oder
drahtlos! Dazu der Postkartenblick iber
die Donau auf die Altstadt. Und nebenbei
kdnnen Sie in aller Ruhe auf hichstem
Niveau tagen.

Diese Mappe soll Ihnen helfen, lhre
Veranstaltung ziigig und exakt, rationell
und professionell zu planen. Unsere
Mitarbeiter beraten Sie individuell bei der
Durchfiihrung von Seminaren,
Kongressen, Familienfeiern, Empfangen,
Ausstellungen und Konferenzen.
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Ansprechpartner

Veranstaltungsabteilung

Alexandra Elsner Telefon +49 (0) 941 /810 44 54
Bankettkoordination E-Mail event-regensburg@sorat-hotels.com
Fax  +49(0)941/8104460

Reservierungsabteilung

Elfriede Schweiger Telefon +49 (0) 941 /810 44 51
Empfangsleiterin E-Mail e.schweiger@sorat-hotels.com
Reservierungsleiterin Fax  +49(0)941/81044 44
Empfang

Telefon +49 (0) 941 /810 40
E-Mail regensburg@sorat-hotels.com
Fax  +49(0)941/81044 44

Lobby
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SORAT Insel-Hotel Regensburg auf einen Blick

Konferenzrdume

Zimmer

Frihstiick

Restaurant Brandner

Bar

Parken

Entfernung Flughafen

Entfernung Bahnhof

Entfernung Autobahn

Offentliche Verkehrsmittel

Kreditkarten

Konferenz- und Bankettkapazitét
gesamt bis 250 Personen

5 Veranstaltungsrdume mit folgender Ausstattung:
Standard Konferenztechnik

Kostenfreies Wireless LAN

Teilweise Klimaanlage

Anschliisse fiir Telefon/Fax/PC

Schallisolation

Raumverdunkelung

75 Géstezimmer,

davon 2 Suiten und 6 Juniorsuiten
1 rollstuhlgerechtes Zimmer

alle Nichtraucherzimmer

Ausstattung:

Kostentreies Wireless LAN
Komfortabler Arbeitsplatz
Flat-TV (digitales Satelliten-TV)
Schallisolierte Fenster

Keine Klimaanlage

Montag — Freitag von 06:30 — 10:30 Uhr
Samstag — Sonntag von 07:00 — 11:00 Uhr

Dienstag — Samstag von 11:30 — 23:30 Uhr
Sonntag 11:30 — 21:30 Uhr
Kiiche bis 21:00 Uhr

Montag — Samstag von 18:00 — 00.00 Uhr

Hoteltiefgarage, EUR 19,00 mit Ubernachtung,
EUR 11,00 ohne Ubernachtung, pro Tag und pro PKW

Flughafen Miinchen-Erding 110 km
Flughafen Niirmberg 95 km

IC-Bahnhof Regensburg 2 km

Autobahn A93/Ausfahrt Pfaffenstein: 3 km
Autobahn A3/Dreieck Regensburg: 4,5 km

Bus 500 m vom Hotel

Amex, Visa, Mastercard, Diners, AirPlus Corporate Card



Tagungskapazitaten

Raum gm  Breite Lange Hohe in m Parlament U-Form aufien innl(je;lli-(:lrlil'llien Block Stuhlreihen  Runde Tische Klimaanlage Tageslicht
Altstadtsalon 131 760 17,10 2,80 60 40 60 46 100 88 ja ja
Donauufer | 67 690 970 2,80 24 15 26 16 30 24 - ja
Donauufer Il 34 500 6,60 2,80 12 10 = = 12 8 - ja
Donauufer I+l 101 970 11,90 2,80 54 26 46 34 70 64 = ja
Domblick 30 5,00 6,00 2,55 - - - 12 - - ja ja
Salon Brandner 47 6,50 7,30 2,80 24 15 23 20 25 24 - ja
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Grundriss :

Salon Brandner Restaurant Brandner

Donau-Terrasse

[]  Donauufer| Donauufer |l Altstadtsalon
I i

N \J
H Lobby

Terrasse
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Grundriss Erdgeschoss: Technikanschliisse

1+

Salon Brandner

Restaurant Brandner

Donau-Terrasse

Symbole

A Einfach-Schutzkontakt-Steckdose

& Schutzkontakt-Steckdose als Zweifach-Steckdose
& Schutzkontakt-Steckdose als Dreifach-Steckdose
IJ_l Telefonanschluss digital

1soN] - Telefonanschluss ISDN

llJ—TI Antennenanschluss

Donauufer Il _ Altstadtsalon

é‘Jl_l NGS|
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Tagungspauschale Small 2026

8-Stunden Tagungspauschale Small Pro Person und Tag
Pauschale EUR 67,00
Abendessen EUR 36,00

Leistungen 8-Stunden Tagungspauschale Small

M Bereitstellung eines Tagungsraumes mit Tageslicht, Bléicken und Stiften

I SORAT Tagungsbetreuer als professioneller Ansprechpartner wahrend der Veranstaltung
B Beamer, Moderatorenkoffer, Leinwand, Pinnwand, Flipchart mit 10 Bléttern

M Unlimited Mineralwasser und Saft im Tagungsraum

B SORAT Kaffeepause: Vormittag mit Obstplatte

B Mittagessen: 2-Gang-Menii (3 Hauptgerichte zur Wahl)

W Mittagessen: inklusive 1 Softgetrank

I SORAT Kaffeepausen: Nachmittag mit Blechkuchen

Hinweis

M Giiltig 2026 fir Tagungen ab 10 Personen, auf Anfrage und nach Verfligbarkeit

M Inklusive Wireless LAN Nutzung, Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer

W Spezielle Ubernachtungsangebote filr Tagungsgaste auf Anfrage

M Variationen von Kaffeepausen innerhalb der Tagungspauschale auf Anfrage mdglich
I Abendessen als 3-Gang-Menii oder Dinner-Buffet auf Anfrage mdglich

M Es gelten die AGBs der SORAT Hotels, Anderungen vorbehalten

Lobby
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Tagungspauschale Medium 2026

8-Stunden Tagungspauschale Medium Pro Person und Tag
Pauschale EUR 76,00
Abendessen EUR 36,00

Leistungen 8-Stunden Tagungspauschale Medium

M Bereitstellung eines Tagungsraumes mit Tageslicht, Bléicken und Stiften

I SORAT Tagungsbetreuer als professioneller Ansprechpartner wahrend der Veranstaltung
B Beamer, Moderatorenkoffer, Leinwand, Pinnwand, Flipchart mit 10 Bléttern

M Unlimited Mineralwasser und Saft im Tagungsraum

M Kreative SORAT Kaffeepause: Vormittag mit kulinarischen Kleinigkeiten

M Mittagessen: Lunch-Buffet oder 2-Gang-Menii laut Kiichenchef (3 Hauptgénge zur Wahl)
M Mittagessen: inklusive Getrdnke unlimited (Softgetrdnke, Wein, Bier, Kaffeespezialitdten)
M Kreative SORAT Kaffeepause: Nachmittag mit kulinarischen Kleinigkeiten

Hinweis

M Giiltig 2026 fir Tagungen ab 10 Personen, auf Anfrage und nach Verfligbarkeit

B Inklusive Wireless LAN Nutzung, Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer

W Spezielle Ubernachtungsangebote filr Tagungsgaste auf Anfrage

M Variationen von Kaffeepausen innerhalb der Tagungspauschale auf Anfrage maglich
M Abendessen als 3-Gang-Menii oder Dinner-Buffet auf Anfrage mdglich

B s gelten die AGBs der SORAT Hotels, Anderungen vorbehalten

Altstadtsalon
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Tagungspauschale Large 2026

8-Stunden Tagungspauschale Large Pro Person und Tag
Pauschale EUR 92,00
Abendessen EUR 36,00

Leistungen 8-Stunden Tagungspauschale Large

M Bereitstellung eines Tagungsraumes mit Tageslicht, Bléicken und Stiften

I SORAT Tagungsbetreuer als professioneller Ansprechpartner wahrend der Veranstaltung
B Beamer, Moderatorenkoffer, Leinwand, Pinnwand, Flipchart mit 10 Bléttern

B SORAT BegriiBung mit Kaffee vor dem Tagungsraum

W Softgetrdnke, Kaffee und Tee unlimited wéhrend der Tagung

M Kreative SORAT Kaffeepause: Vormittag mit kulinarischen Kleinigkeiten

W Mittagessen: Lunch-Buffet oder 3-Gang-Menil laut Kiichenchef (3 Hauptgénge zur Wahl)
W Mittagessen: inklusive Getranke unlimited (Softgetrénke, Wein, Bier, Kaffeespezialititen)
M Kreative SORAT Kaffeepause: Nachmittag mit kulinarischen Kleinigkeiten

Hinweis

M Giiltig 2026 fiir Tagungen ab 10 Personen, auf Anfrage und nach Verfiigbarkeit

M Inklusive Wireless LAN Nutzung, Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer

W Spezielle Ubernachtungsangebote fiir Tagungsgaste auf Anfrage

M Variationen von Kaffeepausen innerhalb der Tagungspauschale auf Anfrage mdglich
M Abendessen als 3-Gang-Menii oder Dinner-Buffet auf Anfrage mdglich

M Es gelten die AGBs der SORAT Hotels, Anderungen vorbehalten

4
Domblick
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Bereitstellungsgebiihren 2026

Raum qm Miete in EUR
Altstadtsalon 131 950,00
Donauufer | 67 500,00
Donauufer Il 34 250,00
Donauufer I+I1 101 750,00
Domblick 30 350,00
Salon Brandner 47 250,00

Alle genannten Preise verstehen sich inklusive Service und gesetzlicher
Mehrwertsteuer. Auf Anfrage und nach Verfiigbarkeit. Anderungen vorbehalten.

Restaurant Brandner

SORAT Insel-Hotel Regensburg - Miillerstrae 7 - D-93059 Regensburg
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Tagungstechnik 2026

Technik

Pinnwand

Flipchart mit 10 Blattern und Stiften
Flipchartblock

Leinwand 300 x 250 cm

Moderatorenkoffer

Beschallungsanlage inklusive 1 Mikrofon
Zusatzmikrofon

Rednerpult

Kopie s/w (Papier)

Kopie s/w (Folie)

Kopie Farbe (Papier)

Miete in EUR / Pro Tag

10,00

15,00

10,00

Kostenfrei

25,00

150,00

50,00

10,00

0,30 pro Kopie
0,30 pro Kopie

1,00 pro Kopie

Die SORAT Standardtagungstechnik: Beamer, Leinwand, Pinnwand, Flipchart mit
Schreibblock und Stiften ist in unseren Tagungspauschalen enthalten. Wireless LAN ist
kostenfrei. Alle Preise inklusive Service, gesetzlicher Mehrwertsteuer. Weitere Technik
auf Anfrage. Fax- und Kopiermdglichkeiten sind an der Rezeption gegeben.



Imbiss

Laut Kiichenchef
Ab 20 Personen

EUR 26,00
pro Person

Bayerisch
Ab 20 Personen

EUR 30,00
pro Person

Brandner
Ab 20 Personen

EUR 31,00
pro Person

Mediterran
Ab 20 Personen

EUR 35,00
pro Person

Sie mdchten sich tiberraschen lassen? Dann vertrauen
Sie dem guten Geschmack unseres Kiichenchefs und
probieren Sie den:

Imbiss laut Kiichenchef
B Saisonale und regionale Kiichenhighlights
I Von warm und kalt {iber pikant bis zucker-sii

W Ofenfrischer Leberkds

M Bratwirstel auf Kraut

B Kipferl, Schwarzbrot und Butter

B Radi und Radieserl

B Bayerisch Creme mit Beerenragout

Dieser Imbiss enthélt auch ein Brotzeitbrettel mit:
Gerduchertem

Knacker

Leberkés

Presssack

Obatzda

Emmentaler

Salatbuffet: Tomaten, Karotten, Gurken, Kraut, Oliven, Paprika
Zweierlei Dressings

Gefiillte Mini-Wraps
Kartoffel-Lauch-Cremesiippchen

Mini-Schnitzel mit Kartoffelsalat

Fetapéckchen mit Krdutern und Kirschtomaten
Geeiste Beeren mit Joghurt und Baiser

Késebrett

Brotkorb

Tomaten-Mozzarella-Spiefe

Antipasti-Auswahl|

Parmesan-Carpaccio mit Triiffeldl und Pinienkernen
Saltimbocca (Pute) mit hausgemachter Tomatenpasta
Lachslasagne mit Spinat

Gnocchi mit Pesto und Kirschtomaten

Tiramisu

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer.

SORAT Insel-Hotel Regensburg - MiillerstraBe 7 - D-93059 Regensburg
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3-Gang-Meniis

Bayerisches Menii
EUR 36,00
pro Person

Menii |
EUR 36,00
pro Person

Menii Il
EUR 38,00
pro Person

Menii Ill
EUR 39,00
pro Person

Kartoffelcremesuppe mit stifiem Héndelmeier
Senf und gebratenen WeiBwurstradeln
Spanferkelrollbraten in Schwarzbier-Honig-Sauce
und Kartoffel-Apfel-Grostl

Bayerisch Creme mit Himbeerragout und Friichten

In Waldbeeren pochiertes Lachsfilet

mit Kaviar-Créme-Fraiche an Rosti und Blattsalat
in Balsamicodressing

Schweinefilet mit Schwammerlragout, buntem
Gemise und gebratenen Knddelscheiben
Schokoladenmousse mit Zwetschgenrdster

Mediterraner Vorspeisenteller:

Mit mariniertem Gemiise und luftgetrocknetem
Schinken auf Rucola mit Parmesan

Zander auf der Haut gebraten mit Lauch und
Tomaten-Oliven-Vinaigrette, Rosmarinkartoffeln
Tiramisu auf Chili-Schokoladen-Sauce

Portweingarnelen auf Rucola mit Parmesan
Niedertemperatur gegartes Roastbeef

mit Triiffelrahmsauce, Gemise der Saison
und Kartoffelplétzchen

Dessertvariation Brandner

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer. Weitere
Meniivorschldge unterbreiten wir Ihnen gern nach lhren Vorstellungen und je nach
Saison. Unser Kiichenchef Thomas Rieger stellt Ihnen Meniis und Buffets auch ganz
nach lhren individuellen Wiinschen zusammen.

SORAT Insel-Hotel Regensburg - MillerstraBe 7 - D-93059 Regensburg
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Bayerisches Spezialitatenhuffet

Ab 30 Personen

Kalte Speisen

Suppe

Warme Speisen

Desserts

Sonstiges

Preis EUR 39,50 pro Person

Blattsalate

Kartoffelsalat

Gurkensalat

Krautsalat mit Speck

Tomatensalat mit Zwiebeln und frischen Krédutern
Karottensalat mit Apfelspalten

Dieses Buffet enthdlt auch ein Brotzeitbrettel mit:

Gerduchertem
Knacker
Leberkés
Presssack
Obatzda
Emmentaler

Bayerische Festtagssuppe

Gemischter Braten in Schwarzbiersauce
Schlegl von der Bauernente im eigenen Sud
Semmelknddel mit Schwammerlragout
Gemiise der Saison

Apfelblaukraut

Kartoffelknddel

Butterspétzle

Bayerisch Creme mit Friichten
Kaiserschmarrn und Zwetschgen

Gemischter Brotkorb mit regionalen Sorten, Butter

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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Italo Buffet

Ab 30 Personen

Kalte Speisen

Wunschgericht

Desserts

Sonstiges

Preis EUR 49,00 pro Person

Blattsalate mit Balsamico Dressing
Rucolasalat mit CroGitons und Parmesan
Brotsalat

Meeresfriichtesalat

Tacchino Tonnato

Carpaccio

Antipasti-Auswahl!

Geftillte Focaccia

Uberbackene Polenta

Pizzaecken

Biiffelmozzarella

Oliven, Kaperndpfel und Peperoni
Sardinen und Thunfisch

Italienischer luftgetrockneter Schinken
[talienische Paprika Salami

Stellen Sie Ihre Lieblings-Pastagerichte
nach Wunsch einfach selbst zusammen mit:
Hausgemachten Nudeln

Weitere Zutaten:

Tomatensauce, Schinken-Sahnesauce, Pesto verde,
Pesto rosso, Garnelen, Schinkenstreifen, Kirschtomaten,
Zucchini, Basilikum, Kapern, Thunfisch, Sardellen,
getrockneten Tomaten, Sahne, Tintenfisch

B Schokoladenbrunnen mit Friichten
B Profiterols mit Schokoladensauce
B Panna Cotta mit Friichten

M Tiramisu

B [talienischer Schweinebraten
B [talienische Késevariation mit Feigensenf
W Brot, Brotchen und Butter



Festliches Buffet

Ab 30 Personen Preis EUR 49,00 pro Person

Kalte Speisen B Salatbuffet der Saison mit gebratenem Speck,
CroGtons und zweierlei Dressing

Tomatensalat mit Biiffelmozzarella

Bunter Reissalat mit Thunfisch

Dreierlei vom Lachs auf Bratkartoffelsalat
Schwarzwdlder und italienischer luftgetrockneter
Schinken mit Feigen, Melone, Pecorino

Rosa gebratenes Roastbeef mit Cumberlandsauce
und Sahnemeerrettich

B FEier dreimal anders gefiillt auf Kressebeet

Suppe B Getriiffelte Blumenkohlcremesuppe mit Pesto-CroQtons

Warme Speisen B Vom Koch tranchierter Kalbsriicken,
in Krdutern gegart, mit Sherryrahm,
dazu Gemiise der Saison und Kartoffelgratin
B Gebratener Zander auf Blattspinat
mit Schwenkkartoffeln
B Hausgemachte Pasta aus dem Késeleib
mit Triiffeld

Desserts B Rendezvous mit Créme br{lée und frischen Beeren
B Schokoladenbrunnen mit Friichten
B Mousse von dreierlei Nougat

Kise B Késebrett mit Feigensenf

Sonstiges B Gemischter Brotkorb mit Butter

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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Programm und Fun

Cocktail Schulung

Wir weihen Sie in die geheime Welt der
Cocktails und Barkeeper ein - in
entspannter, witziger und lockerer
Atmosphére an unsere Hotelbar Danubes.
Sie lernen die Geschichte des Cocktails
kennen, die Zutatenvielfalt und die
Herstellung. Unter Anleitung unseres
Restaurantleiters mixen Sie Ihre eigenen
Cocktails. Sie erstellen sechs Cocktails,
drei alkoholfreie und drei alkoholische,
dazu gestalten Sie die passenden
Dekorationen. AnschlieBend wird in
gemiitlicher Runde angestoBen. Wenn Sie
auf den Geschmack gekommen sind:
Selbstversténdlich gibt es Rezepte und
Informationen zur Zubereitung fiir Sie zum
Mitnehmen.

Schifffahrt auf der Donau
Schifffahrten auf der schénen blauen
Donau in und ab der Weltkulturerbestadt
Regensburg. Informieren Sie sich online
iber alle Angebote der Regensburger
Personen-Schifffahrt Klinger GmbH.

Informationen
www.schifffahrtklinger.de

Fahrradtour

Die Umgebung von Regensburg ist ein
Paradies fir Radfahrer. Durch die Stadt
fiihrt der 600 Kilometer lange Donau
Radweg. Wenn es kiirzer sein soll: Radeln
Sie entlang der Donau zur Walhalla, dem
Tempel der Deutschen Ehre. Ein Picknick
oder eine Einkehr in einem typisch
bayerischen Wirtshaus gibt Kraft fiir die
Riickfahrt.

Informationen
www.donau-radweg.info

Kanu Touren an Regen und Naab
Von einer kurzen Paddeltour bis zu Tages-
und Mehrtagesfahrten mit Riick-
flihrungsservice, fiir Einzelwanderer,
Firmen, Familie, Reisegruppe - es ist alles
mdglich. Sie erwarten malerisch gelegene
kleine Orte und viele alte Burgen, die das
Ufer séumen, sowie eine grandiose Natur
entlang von Naab und Regen.

Informationen
www.paddelzeit.com

Weitere Tipps geben wir Ihnen gern.
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Programm und Fun

Erlebnisfiihrung:

UNESCO Welterbe

mit der Regensburger Stadtmaus
Regensburg ist UNESCO Welterbe.
Erfahren Sie, wie die Regensburger
Altstadt zu dem wurde, was sie heute ist.
Biirgerhduser und Patrizierburgen, Kirchen
und Plétze der Altstadt sind die steinernen
Zeugen der Geschichte. Wir zeigen lhnen
das schonste und spannendste aus zwei
Jahrtausenden. Sie horen faszinierende
Geschichten rund um das Entstehen der
nérdlichsten Stadt Italiens: Warum wollte
man die Steinerne Briicke im 19.
Jahrhundert abreiBen? Weshalb hat gerade
Regensburg so viele Geschlechtertiirme?
Wir verraten es Ihnen!

Erlebnisfiihrung:

Kriminell gut

mit der Regensburger Stadtmaus
Wenn die Sonne untergegangen ist und
der Mond die engen Altstadtgassen in
gespenstisches Licht taucht, entfiinren wir
Sie in das Reich von Henkern,
wahnsinnigen Mdrdern und Gesetzlosen.
Erleben Sie, wie zu abendlicher Stunde die
Schatten der Vergangenheit Gestalt
annehmen und werden Sie Zeuge von
schauerlichen Ereignissen...

Informationen und weitere Filhrungen
www.stadtmaus.de

Schlossfiihrung St. Emmeram
Thurn & Taxis

Das Schloss Thurn und Taxis liegt im
Herzen der Altstadt Regensburg. Hier
residiert die fiirstliche Familie seit 1812,
seitdem ist das enemalige Reichsstift und
Benediktinerkloster St. Emmeram im
Besitz des filrstlichen Hauses. Es
beherbergt den Wohnsitz der fiirstlichen
Familie, die fiirstliche Verwaltung sowie
die fdirstlichen Museen. Die Museen,
Schloss, Kreuzgang, Marstall und
fiirstliche Schatzkammer vermitteln einen
umfassenden Eindruck in die diber
fiinfhundertjahrige Geschichte des Hauses
Thurn und Taxis, die 1000-jahrige
Klostertradition und den Lebensstil einer
der bedeutendsten deutschen
Adelsfamilien. Erleben Sie mittelalterliche
Atmosphére im Kreuzgang oder die Pracht
des Rokoko im Schloss.

Informationen
www.thurnundtaxis.de

Regensburg entdecken

Weitere Informationen zu Regensburg und
dem bunten wie vielfdltigem Programm
der Stadt an der Donau finden sie auch
unter: www.regensburg-entdecken.de

Wir wiinschen lhnen eine schéne und
erlebnisreiche Zeit bei uns in Regensburg
und in unserem Hotel.

SORAT Insel-Hotel Regensburg - MiillerstraBe 7 - D-93059 Regensburg
Telefon +49 (0) 941/ 810 40 - Fax +49 (0) 941/ 810 44 44 . E-Mail: regensburg@sorat-hotels.com



Wegheschreibung - so finden Sie uns

Folgen Sie den Schildern zum Oberen und fahren Sie an der ndchsten Kreuzung
Wohrd. Von der Autobahnausfahrt rechts auf die Oberpfalzbriicke. Nach
Regensburg-Pfaffenstein gelangen Sie auf dieser Briicke biegen Sie rechts auf den
die Frankenstrale, die Sie stadteinwarts Pfaffensteiner Steg ab. Gleich nach dem
befahren. An der ersten Ampel biegen Sie Steg fahren Sie links in die Lieblstrafe.
links ab in die Wiirzburger StraBe. Biegen Kurz vor der Steinernen Briicke sehen Sie
Sie nach dieser kurzen Straf3e rechts ab rechts das SORAT Insel-Hotel Regensburg.
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SORAT Insel-Hotel Regensburg - Miillerstrae 7 - D-93059 Regensburg
Telefon +49 (0) 941 /810 40 - Fax +49 (0) 941/ 810 44 44 . E-Mail: regensburg@sorat-hotels.com



Checkliste

Unterkunft

Personenanzahl
Einzelzimmer
Doppelzimmer
Anreisedatum
Abreisedatum
Namensliste
Gastgeschenke
VIP-Zimmer

Nichtraucherzimmer

Veranstaltung

Teilnehmeranzahl
Tagungsraum
Gruppenarbeitsraum
Bestuhlungsform
Rednerpult
Vorstandstisch
Tagungstechnik
Tagungsbldcke/-stifte
Empfang
Namensschilder
Infomaterial
Tagungsprogramm
Musik

Tanzfldche
Dekoration

Aschenbecher

Essen und Trinken

Friihstiick

Kaffeepause vormittags
Mittagessen
Kaffeepause nachmittags
Abendessen
Tagungsgetrénke
Tischkarten
Menikarten
Getrénkeauswahl
Aperitif

Digestif

Sonstiges

Rahmenprogramm
Parkplatze
Fotograf
Lagerraum

Transfer

Abrechnungsmodus

Art der Bezahlung
Selbstzahler

ac. Veranstalter
Rechnungsadresse

Zeichnungsberechtigter

Diese Checkliste soll Ihnen bei der umfangreichen Planung und Organisation Ihrer
Veranstaltung behilflich sein. Bei Fragen rufen Sie uns bitte an.

SORAT Insel-Hotel Regensburg - MillerstraBe 7 - D-93059 Regensburg
Telefon +49 (0) 941/ 810 40 - Fax +49 (0) 914 / 810 44 44 . E-Mail: regensburg@sorat-hotels.com



Allgemeine Geschaftsbedingungen fiir Veranstaltungen

1. Geltungsbereich

1.1. Diese Geschéftsbedingungen gelten fiir Vertrage tiber die mietweise Uberlassung von Konferenz-
raumen, Bankettrdumen und Veranstaltungsrdumen des Hotels zur Durchfiihrung von Veranstaltungen
wie Banketten, Seminaren, Tagungen, Ausstellungen und Présentationen etc. sowie alle in diesem
Zusammenhang fiir den Kunden erbrachten weiteren Leistungen und Lieferungen des Hotels.

1.2. Die Untervermietung oder Weitervermietung der iiberlassenen Raume, Fléchen oder Vitrinen sowie
die Einladung zu Vorstellungsgespréchen, Verkaufsveranstaltungen oder dhnlichen Veranstaltungen
bediirfen der vorherigen Zustimmung des Hotels in Textform, wobei das Recht zur Kiindigung gemé&B §
540 Absatz 1 Satz 2 BGB abbedungen wird.

1.3. Allgemeine Geschaftsbedingungen des Kunden finden nur Anwendung, wenn dies ausdriicklich in
Textform vereinbart wurde.

2. Vertragsabschluss, Vertragspartner, Haftung

2.1. Vertragspartner sind das Hotel und der Kunde. Der Vertrag kommt durch die Annahme des Antrags des Kun-
den durch das Hotel zustande. Dem Hotel steht es frei, die Buchung der Veranstaltung in Textform zu bestétigen.
2.2. Das Hotel haftet fiir von ihm zu vertretende Schéden aus der Verletzung des Lebens, des Kérpers oder
der Gesundheit. Weiterhin haftet es fiir sonstige Schéden, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahrldssigen
Pflichtverletzung des Hotels beziehungsweise auf einer vorséatzlichen oder fahriéssigen Verletzung von
vertragstypischen Pflichten des Hotels beruhen. Verfassungstypische Pflichten sind solche Pflichten, die die
ordnungsgemé&Be Durchfiihrung des Vertrages erst ermdglichen und auf deren Erfiillung der Kunde vertraut und
vertrauen darf. Einer Pflichtverletzung des Hotels steht die eines gesetzlichen Vertreters oder Erfiillungsgehilfen
gleich. Weitergehende Schadensersatzanspriiche, soweit in Ziffer 9 nicht anderweitig gereget, sind ausge-
schlossen. Sollten Stérungen oder Méngel an den Leistungen des Hotels auftreten, wird das Hotel bei Kenntnis
oder auf unverziigliche Riige des Kunden bemdiht sein, fiiir Abhilfe zu sorgen. Der Kunde ist verpflichtet, das ihm
Zumutbare beizutragen, um die Stérung zu beheben und einen méglichen Schaden gering zu halten. Im Ubrigen
ist der Kunde verpflichtet, das Hotel rechtzeitig auf die Mdglichkeit der Entstehung eines auBergewdhnlich hohen
Schadens hinzuweisen.

3. Leistungen, Preise, Zahlung, Aufrechnung

3.1. Das Hotel ist verpflichtet, die vom Kunden bestellten und vom Hotel zugesagten Leistungen zu erbringen.
3.2. Der Kunde ist verpflichtet, die fiir diese und weitere in Anspruch genommenen Leistungen vereinbarten
beziehungsweise geltenden Preise des Hotels zu zahlen. Dies gilt auch fiir vom Kunden direkt oder iiber
das Hotel beauftragte Leistungen, die durch Dritte erbracht und vom Hotel verauslagt werden. Insbeson-
dere gilt dies auch fiir Forderungen von Urheberrechtsverwertungsgesellschaften.

3.3. Ist ein Mindestumsatz vereinbart worden und wird dieser nicht erreicht, kann das Hotel 60% des
Differenzbetrages als entgangenen Gewinn verlangen, sofern nicht der Kunde einen niedrigeren oder das
Hotel einen hdheren Schaden nachweist.

3.4. Die vereinbarten Preise verstehen sich einschlieBlich der zum Zeitpunkt des Vertragsschlusses
geltenden Steuern. Bei Anderung der gesetzlichen Umsatzsteuer nach Vertragsschluss werden die Preise
entsprechend angepasst. Bei Vertragen mit Verbrauchern gilt dieses nur, wenn der Zeitraum zwischen
Vertragsabschluss und Vertragserfiillung vier Monate tberschreitet.

3.5. Wurde Zahlung auf Rechnung vereinbart, so hat die Zahlung vorbehaltlich einer abweichenden
Vereinbarung binnen zehn Tagen ab Zugang der Rechnung ohne Abzug zu erfolgen.

3.6. Das Hotel ist berechtigt, bei Vertragsschluss vom Kunden eine angemessene Vorauszahlung oder
Sicherheitsleistung, zum Beispiel in Form einer Kreditkartengarantie, zu verlangen. Die Hohe der Voraus-
zahlung und die Zahlungstermine kénnen im Vertrag in Textform vereinbart werden. Bei Zahlungsverzug
des Kunden gelten die gesetzlichen Regelungen.

3.7. In begriindeten Féllen, zum Beispiel Zahlungsriickstand des Kunden oder Erweiterung des Vertrags-
umfanges, ist das Hotel berechtigt, auch nach Vertragsschluss bis zu Beginn der Veranstaltung eine Vor-
auszahlung oder Sicherheitsleistung im Sinne vorstehender Ziffer 3.6. oder eine Anhebung der im Vertrag
vereinbarten Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung bis zur vollen vereinbarten Vergiitung zu verlangen.
3.8. Der Kunde kann nur mit einer unstreitigen oder rechtskraftigen Forderung gegeniber einer Forde-
rung des Hotels aufrechnen oder verrechnen.

3.9. Der Kunde ist einverstanden, dass ihm die Rechnung auf elektronischem Weg tbermittelt werden kann.

4. Riicktritt des Kunden [Abbestellung, Stornierung]

4.1. Eine kostenfreie einseitige L6sung des Kunden von dem mit dem Hotel geschlossenen Vertrag ist nur
maglich, wenn ein Recht zum kostenfreien Riickritt im Vertrag ausdriicklich vereinbart wurde oder ein
gesetzliches Recht zur kostenfreien Losung besteht.

4.2. Sofern zwischen dem Hotel und dem Kunden ein Termin zum kostenfreien Riicktritt vom Vertrag
vereinbart wurde, kann der Kunde bis dahin vom Vertrag zuriicktreten, ohne Zahlungsanspriiche oder
Schadensersatzanspriiche des Hotels auszuldsen. Das Riicktrittsrecht des Kunden erlischt, wenn er
dieses nicht bis zum vereinbarten Termin gegeniiber dem Hotel in Textform ausiibt.

4.3. Ist ein Riicktrittsrecht geméB 4.1. nicht vereinbart oder erloschen und besteht auch kein gesetzliches Recht
zur kostentreien Vertragslosung, behélt das Hotel den Anspruch auf die vereinbarte Vergiitung geméaB den Ziffern
33,44, 4.5 und 4.6. trotz Nichtinanspruchnahme der Leistung. Das Hotel hat die Einnahmen aus anderweitiger
Vermietung sowie die ersparten Aufwendungen anzurechnen. Die jeweils ersparten Aufwendungen kénnen dabei
pauschaliert werden, bei einzeln ausgewiesenen Mietpreisen in Hohe von 10%, im Ubrigen geméB den Ziffern
3.3, 44, 4.5.und 4.6. Dem Kunden steht der Nachweis frei, dass der Anspruch nicht oder nicht in der geforder-
ten Hohe entstanden ist. Dem Hotel steht der Nachweis frei, dass ein hherer Anspruch entstanden ist.

4.4. Tritt der Kunde erst ab dem 60. Tag vor Veranstaltungstermin zuriick, ist das Hotel berechtigt, zuztiglich zum
vereinbarten Mietpreis - abziiglich eventueller Einnahmen oder ersparter Aufwendungen geméB 4.3. Satz 2 -
sowie den verauslagten Leistungen gemaB Ziffer 3.2 Satz 2 und/oder einem vereinbarten Mindestumsatz geméB
Ziffer 3.3, 35% des entgangenen Verzehrumsatzes in Rechnung zu stellen, ab dem 30. Tag 60% und ab dem
10. Tag 85% des Verzehrumsatzes. Bei mehrtdgigen Veranstaltungen ist fiir die Berechnung der Frist der erste
Vleranstaltungstag maBgeblich. Dem Kunden steht der Nachweis frei, dass der Anspruch nicht oder nicht in der
geforderten Hohe entstanden ist. Dem Hotel steht der Nachweis frei, dass ein hdherer Anspruch entstanden ist.
4.5. Die Berechnung des Verzehrumsatzes erfolgt nach der Formel: Vereinbarter Meniipreis zuziiglich
Getrénke x Teilnehmerzahl. War fiir das Menti noch kein Preis vereinbart, wird das preiswerteste Men(i
mit drei Géngen des jeweils giiltigen Veranstaltungsangebotes zugrunde gelegt. Getranke werden mit
einem Drittel des Mentipreises berechnet.

4.6. Wurde eine Tagungspauschale je Teilnehmer vereinbart, so ist das Hotel berechtigt, bei einem
Riicktritt ab dem 60. Tag vor dem Veranstaltungstermin 60%, bei einem Riicktritt ab dem 30. Tag 75%
und ab dem 10. Tag 85% der Tagungspauschale x vereinbarter Teilnehmerzahl in Rechnung zu stellen.
Bei mehrtégigen Veranstaltungen ist fiir die Berechnung der Frist der erste Veranstaltungstag maBgeb-
lich. Dem Kunden steht der Nachweis frei, dass der Anspruch nicht oder nicht in der geforderten Héhe
entstanden ist. Dem Hotel steht der Nachweis frei, dass ein héherer Anspruch entstanden ist.

5. Riicktritt des Hotels

5.1. Sofern vereinbart wurde, dass der Kunde innerhalb einer bestimmten Frist kostenfrei vom Vertrag
zurlicktreten kann, ist das Hotel in diesem Zeitraum seinerseits berechtigt, vom Vertrag zurtickzutreten,
wenn Anfragen anderer Kunden nach den vertraglich gebuchten Veranstaltungsrdumen vorliegen und
der Kunde auf Riickfrage des Hotels mit angemessener Fristsetzung auf sein Recht zum Riicktritt nicht
verzichtet. Dies gilt entsprechend bei Einrdumung einer Option, wenn andere Anfragen vorliegen und der
Kunde auf Riickfrage des Hotels mit angemessener Fristsetzung nicht zur festen Buchung bereit ist.

5.2. Wird eine gemdB Ziffer 3.6. und/oder Ziffer 3.7. vereinbarte oder verlangte Vorauszahlung oder
Sicherheitsleistung auch nach Verstreichen einer vom Hotel gesetzten angemessenen Nachfrist nicht
geleistet, so ist das Hotel ebenfalls zum Riicktritt vom Vertrag berechtigt.

SORAT,

HOTELS

5.3. Ferner ist das Hotel berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom Vertrag auBerordentlich
zuriickzutreten, insbesondere falls

- hohere Gewalt oder andere vom Hotel nicht zu vertretende Umsténde die Erfiillung des Vertrages
unméglich machen;

- Veranstaltungen oder R&ume schuldhaft unter irrefiihrender oder falscher Angabe oder Verschweigen
wesentlicher Tatsachen gebucht werden; wesentlich kann dabei die Identitét des Kunden, die Zahlungsfa-
higkeit oder der Aufenthaltszweck sein;

- das Hotel begriindeten Anlass zu der Annahme hat, dass die Veranstaltung den reibungslosen
Geschéftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen des Hotels in der Offentlichkeit gefahrden kann, ohne
dass dies dem Herrschaftsbereich beziehungsweise Organisationsbereich des Hotels zuzurechnen ist;

- der Zweck bzw. der Anlass der Veranstaltung gesetzeswidrig ist;

- ein VerstoB gegen Ziffer 1.2. vorliegt.

5.4. Der berechtigte Riicktritt des Hotels begriindet keinen Anspruch des Kunden auf Schadensersatz.
Sollte bei einem Riicktritt nach vorstehender Ziffer 5.2. oder 5.3. ein Schadensersatzanspruch des Hotels
gegen den Kunden bestehen, so kann das Hotel diesen pauschalieren. Die Ziffern 4.3. bis 4.6. gelten in
diesem Fall entsprechend.

6. inderung der Teilnehmerzahl und der Veranstaltungszeit

6.1. Eine Erh6hung der Teilnehmerzahl um mehr als 5% muss dem Hotel spatestens fiinf Werktage vor
Veranstaltungsbeginn mitgeteilt werden; sie bedarf der Zustimmung des Hotels, die in Textform erfolgen
soll. Der Abrechnung wird die tatsachliche Teilnehmerzahl zugrunde gelegt, mindestens aber 95% der
vereinbarten hoheren Teilnehmerzahl. Ist die tatséchliche Teilnehmerzahl niedriger, hat der Kunde das
Recht, den vereinbarten Preis um die von ihm nachzuweisenden, aufgrund der geringeren Teilnehmerzahl
zusétzlich ersparten Aufwendungen zu mindern.

6.2. Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl um mehr als 5% soll dem Hotel friihzeitig, spatestens bis

fiinf Werktage vor Veranstaltungsbeginn, mitgeteilt werden. Der Abrechnung wird die tatséchliche
Teilnehmerzahl zugrunde gelegt, mindestens jedoch 95% der letztlich vereinbarten Teilnehmerzahl. Ziffer
6.1. Satz 3 gilt entsprechend.

6.3. Bei Reduzierung der Teilnehmerzahl um mehr als 10% ist das Hotel berechtigt, die bestétigten
Raume, unter Berticksichtigung der gegebenenfalls abweichenden Raummiete, zu tauschen, es sei denn,
dass dies dem Kunden unzumutbar ist.

6.4. Verschieben sich die vereinbarten Anfangszeiten oder Schlusszeiten der Veranstaltung und stimmt
das Hotel diesen Abweichungen zu, so kann das Hotel die zusétzliche Leistungsbereitschaft angemessen
in Rechnung stellen, es sei denn, das Hotel trifft ein Verschulden.

7. Mitbringen von Speisen und Getriinken

7.1. Der Kunde darf Speisen und Getrénke zu Veranstaltungen grundsétzlich nicht mitbringen. Ausnahmen
bediirfen einer Vereinbarung in Textform mit dem Hotel. In diesen Féllen wird ein angemessener Beitrag
zur Deckung der Gemeinkosten berechnet.

8. Technische Einrichtungen, Anschliisse und sonstige Ausstattungen

8.1. Soweit das Hotel fiir den Kunden auf dessen Veranlassung technische Einrichtungen, Anschliisse
und/oder sonstige Ausstattungen von Dritten beschafft, handelt es im Namen, in Vollmacht und auf Rech-
nung des Kunden. Der Kunde haftet fiir die pflegliche Behandlung und die ordnungsgeméBe Riickgabe.
Er stellt das Hotel von allen Anspriichen Dritter aus deren Uberlassung frei.

8.2. Die Verwendung von eigenen elektrischen Anlagen des Kunden unter Nutzung des Stromnetzes
des Hotels bedarf dessen Zustimmung. Durch die Verwendung dieser Gerate auftretende Stérungen
oder Beschédigungen an den technischen Anlagen des Hotels gehen zu Lasten des Kunden, soweit das
Hotel diese nicht zu vertreten hat. Die durch die Verwendung entstehenden Stromkosten darf das Hotel
pauschal erfassen und berechnen.

8.3. Der Kunde ist mit Zustimmung des Hotels berechtigt, eigene Einrichtungen fiir Telefon, Telefax und
Dateniibertragung zu benutzen. Dafiir kann das Hotel eine Anschlussgebiihr verlangen.

8.4. Fir die Veranstaltung notwendige behérdliche Erlaubnisse hat sich der Kunde rechtzeitig auf
eigene Kosten zu verschaffen. Ihm obliegt die Einhaltung dffentlich rechtlicher Auflagen und sonstiger
Vorschriften.

8.5. Der Kunde hat die im Rahmen urheberrechtlich relevanter Vorgénge wie Musikdarbietung, Filmvor-
fiihrung, Streamingdienste erforderlichen Formalitaten und Abrechnungen eigenverantwortlich mit den
zusténdigen Institutionen wie GEMA abzuwickeln.

8.6. Stérungen an vom Hotel zur Verfiigung gestellten technischen oder sonstigen Einrichtungen werden
nach Mdglichkeit umgehend beseitigt. Zahlungen kdnnen nicht zuriickbehalten oder gemindert werden,
soweit das Hotel diese Stérungen nicht zu vertreten hat.

9. Verlust oder Beschédigung mitgebrachter Sachen

9.1. Mitgefiihrte Ausstellungsgegensténde oder sonstige, auch persdnliche Gegensténde befinden sich
auf Gefahr des Kunden in den Veranstaltungsrdumen beziehungsweise im Hotel. Das Hotel iibernimmt
flir Verlust, Untergang oder Beschédigung keine Haftung, auch nicht fiir Vermdgensschaden, auBer bei
grober Fahrlassigkeit oder Vorsatz des Hotels. Hiervon ausgenommen sind Schéden aus der Verletzung
des Lebens, des Korpers oder der Gesundheit. Zudem sind alle Félle, in denen die Verwahrung aufgrund
der Umsténde des Einzelfalls eine vertragstypische Pflicht darstellt, von dieser Haftungsfreizeichnung
ausgeschlossen.

9.2. Mitgebrachtes Dekorationsmaterial und sonstige von dem Kunden eingebrachte Gegenstande und
deren Verwendung haben brandschutztechnischen Anforderungen und behérdlichen Vorschriften zu ent-
sprechen. Das Hotel ist berechtigt, dafiir einen behdrdlichen Nachweis zu verlangen. Erfolgt ein solcher
Nachweis nicht, so ist das Hotel berechtigt, bereits eingebrachtes Material auf Kosten des Kunden zu
entfernen. Wegen mdglicher Beschédigungen sind die Aufstellung und Anbringung von Gegenstanden
vorher mit dem Hotel abzustimmen.

9.3. Mitgebrachte Ausstellungsgegensténde oder sonstige Gegensténde sind nach Ende der Veranstal-
tung unverziiglich zu entfernen. Unterldsst der Kunde dies, darf das Hotel die Entfernung und Lagerung
zu Lasten des Kunden vornehmen. Verbleiben die Gegensténde im Veranstaltungsraum, kann das Hotel
fiir die Dauer des Vorenthaltens des Raumes eine angemessene Nutzungsentschadigung berechnen.

10. Haftung des Kunden fiir Schiden

10.1. Sofern der Kunde Unternehmer ist, haftet er fiir alle Schéaden an Geb&ude oder Inventar, die durch
Veranstaltungsteilnehmer beziehungsweise Besucher, Mitarbeiter, sonstige Dritte aus seinem Bereich
oder ihn selbst verursacht werden.

10.2. Das Hotel kann vom Kunden die Stellung einer angemessenen Sicherheitsleistung, zum Beispiel in
Form einer Kreditkartengarantie, verlangen.

11. Schlussbestimmungen

111. Anderungen und Ergéinzungen des Vertrages, der Antragsannahme oder dieser Allgemeinen Geschéfts-
bedingungen sollen in Textform erfolgen. Einseitige Anderungen oder Ergénzungen sind unwirksam.

11.2. Ist der Kunde Kaufmann oder juristische Person des offentlichen Rechts, ist ausschlieBlicher Ge-
richtsstand Standort des Hotels oder Sitz der Betreibergesellschaft des Hotels. Das Hotel kann wahlweise
den Kunden aber auch am Sitz des Kunden verklagen. Dasselbe gilt jeweils bei Kunden, die nicht unter
Satz 1 fallen, wenn sie ihren Sitz oder Wohnsitz nicht in einem Mitgliedsstaat der EU haben.

11.3. Es gilt deutsches Recht. Die Anwendung des UN Kaufrechts ist ausgeschlossen.

11.4. Das Hotel ist nicht bereit und nicht verpflichtet, an Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbrau-
cherschlichtungsstelle teilzunehmen.



Veranstaltungsanfrage

Firma
Name/Abteilung
Strafle

PLZ/Ort
Telefon/Fax

E-Mail

SORAT Insel-Hotel Regenshurg

Art der Veranstaltung
Personenanzahl
Termin

Uhrzeit

Alternativtermine

Ubernachtung
Anzahl Zimmer

Termin

Verpflegung
Anreisetag
BegriiBungscocktail
Kaffeepause vormittags
Mittagessen
Kaffegpause nachmittags
Abendessen

Tagungsgetrénke

Allgemeines
Datum
Angebot erbeten bis

Option erbeten bis

Tagungsraume

Anzahl Rdume

Personenanzahl

Termine

Bestuhlungsform

Tagungstechnik

Besondere Wiinsche
Veranstaltungstag Abreisetag
Kaffeepause vormittags Kaffeepause vormittags
Mittagessen Mittagessen
Kaffeepause nachmittags Kaffegpause nachmitiags
Abendessen Tagungsgetréanke
Tagungsgetrénke

Rahmenprogramm

ja nein

Art

Datum

SORAT Insel-Hotel Regensburg - MillerstraBe 7 - D-93059 Regensburg
Telefon +49 (0) 941/ 810 40 - Fax +49 (0) 941/ 810 44 44 . E-Mail: regensburg@sorat-hotels.com
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